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INTRODUCCION

Este informe es un breve recuento de observaciones efectua-
das € impresiones registradas durante un estudio de reconocimiento de
la actividad pesquera en la Regién del Norte del Perdi, hecho durante la
primera quincena de Abril de 1962, por Doucet, Tilic y Garcia. El via-
je se efectud en camioneta, durd trece dfas y fueron cubiertos cerca de
3, 500 kilémetros desde Lima hastd la frontera con el Ecuador. En to-
tal, se visitaron 17 comunidades pesqueras y 4 ciudades y centros de
comercio de pescado desde el norte de Chimbote.

. Debido al nlmero de ciudades visitadas y las distancias in-
volucradas, no fué posible un eximen exhaustivo de todos los aspectos
de la pesquerfa en cada lugar. Sin embargs, se obtuvo mucha informa-
cidn iitil, de primera mano, sobre métodos de pesca, intensidad de es-
fuerzo pesquero, 4reas de concentracién para la explotacidn pesquera,
manipuleo del pescado, tanto en mar como en tierra, y los mecanismos
existentes para €l mercadeo del pescado. Todo esto estd presentado en
- for ma descriptiva.

Se espera que las observaciones registradas y las conclusio=
res derivadas sirvan para ayudar en alguna medida al conocimiento ge-
neral de la pesca a aquellos que, por las demanadas de su especialidad
4 otras razones, pueden encontrarse de otra manera en dificultades para
entrar en conocimiento de las caracieristicas de la pesca en el Norte.
Al mismo tiempo, pensamos qué €l material expuesto puede constituir
una base Util parasestudios mais detallados.
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PUERTQOC PIZARRO

Este puerto, donde el conquistador Pizarro tocé suelo peruano
por primera vez, se encuentra a 15 km. de la frontera con el Ecuador, a
12 km. de Tumbes, y es una de las mejores bahias naturales del Perd.
Estando encerrado por un istmo boscoso, su agua est4 libre de marejadas
y bravezas. Su tranquilidad es tal que la asemeja a una laguna.

Pese a sus atracciones naturales, Puerto Pizarro ninca se de-
sarrollé en un centro marino activo. Por su ubicacién - alejado de las po-
blaciones mds importantes y de los principales recursos naturales del
pais— nunca compartié el comercio costanero. Desde su fundacién hasta
la actualidad, no sobrepasé el estado de un puerto para pequefios botes de-
dicados a la pesca en menor escala y operando en condiciones primitivas.
Su poblacién es de unos 200 habitantes. (1)

Pescadores y Embarcaciones

En Puerto Pizarro hay 37 pescadores registrados, de los cuales
26 estdn pescando en otros puertos. Los once que pescan aqui tienen la a-
yuda de 25 jévenes (hijos 6 parientes). Toda la pesca se efectda en canoas
y los aparejos usados consisten en nada m#s que pequefias redes, anzue-
los y cordeles.

Industrializacién del Pescade y Mercadeo

Las principales especies que se pescan en Puerto Pizarro son:
agujilla, lisa, tollo, bagre, mero, corvina y langostino. No hay industria-
lizaci6n de pescado, ya que todo se dispone fresco, bien sea consumido
por los familiares de los pescadores § vendido en Tumbes 6 Caleta Cruz.
Mayormente, los langostinos son vendidos en Caleta Cruz a la planta con-
geladora. No hay mercado pidblico, ni otro sistema de mercadeo. Hay 3
compradores locales que venden el pescado a camiones procedentes de Tum-
bes y Caleta Cruz. Los precios que reciben 1os pescadores son abjos:

S/ 24.00 a S/ 28.00 el kilo de colas de langostino y S/ 2. 00 el kilo de mero,
corvina y lenguado.

Obserwvaciones

Existe cierta abundancia de mariscos en Puerto Pizarro y la ex-
plotacién de este recurso parece ser el potencial principal del drea. El
Servicio de Pesqueria y Caza del Ministerio de Agricultura estd llevando a
cabo un trabajo experimental sobre crianza artificial de mariscos, mayor-
mente ostras y conchas negras. Por el momento, las posibilidades econé-
micas de esta crianza artificial en gran escala no estan determinadas. Sin
embargo, es casi s eguro que tal recurso podria soportar mayor grado de
explotacién del que se hace en la actualidad. Desgraciadamente, hay poco.

(1) Los datos estadisticos sobre poblacidn en es te informe han sido toma-
dos del Censo Nacional de Junib' de 1961,
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. xnt‘erés de parte de los particulares y seria necesario establecer f.a.cxlida.-
des pa:ra el manipuleo, industrializacién y mercadeo. :

Los mariscos de importancia comercial en el rea son: conchas
negras, pata de burro, mejillones y lampas. Los precios que reciben ac-
tualmente los pescadores son, respectivamente: S/ 100. oo por-el c1ento,
&’3. 00 por 5 & 6 piesas; 5/ 2. 00 por el ciento; y 5/ 0. 50 por pieza. .

TUMBES

: Tumbes, ceom 19,033 habitentes, es una zona tropical ti’plca.. La:
agricultura es el priscipal sostenimiento de los habitantes. Los cultives
‘més importantes son plétanos y tabaco, pero en menor escala hay también

. plantaciones de cafia de azidicar, arroz y irboles frutales. La pesca es la
. I‘inu:a. otra écupaczén de los pobladores, no habiendo actividad 1ndustr1a.1.,

~

'Pescadoras y Embarcaciones

- Alrededor de cien pescadores trabajan en la boca del rio Tume-
; h&s Lo hacen en 50 canoas. Solamente parte de su tiempo lo dedican a la
pesca, careciendo de iniciativa y siendo muy suceptibles a la modorra

gge ofrece el medio ambiente tropical. La mayor parte de las actividades
»péésﬁqueras s¢ efectiian cerca de la playa y gran parte del pescado es vem}z=
&esdﬁ los botes en los lugares de desembarco.

Métodos de Pesca

Las operacionss de pesca son muy primitivas. Los botes son
.. de madera y de construccidn simple, sin motor ni vela; sélo usan remos,
- Su longitud es de 12 a 18 pies. Usualmente, dos hombres pescan encada
‘Mt&, el que tiene, obviamente, un alcance limitado por su pequéfia capa-
" gidad de carga y método de propulsién. Los aparejos de pesca consisten
 'én #nzuelos y cordeles y, en algunos casos, de pequefian redes.

~§ﬁ:dustria]izacién del Pescado y Mercadeo

_ En Tumbes, no hay industrializacién del pescado. Todo ek pesca~
dges vendido fresco o consumido por los pescadores. Casi nunca se deca-
pita, evicera, @ limpia en alguna otra forma antes de que lo adquiera el
piblico. Tedo el pescado, excepto el langostino, es vendido localmente, en
Yos dos mercados pblicos 8 directamente a restaurants y hoteles, 6 tam~
bién de casa en casa.

Las especies mis importantes que se capturan son: mero, COrvis:
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na, lisa, tolle, rébalo, ayanque, bagre y batrbudo. La cantidad promedio
de captura es pequefa, pudiendo estimarse en 500 kilos diarios. Los pre-~
cios son miiy bajos, siendo alrededor de la quinta & sexta parte de los que
se pagan en Lima. La corvina, por ejemplo, se vende a S/ 3.00 6 S/ 4. 00
el kilo. Sin embargo, la calidad del pescado es muy pobre, debido al cli-
ma c4lido y a la ausencia de facilidades para su conservacién. El pesca=-
do de 3 6 4 horas de capturado, si se deja sin proteccién, no serfa acep-
table para un comprador exigente.

En Tumbes, hay dos mercados pidblicos: el Mercado Modelo y
el Mercddo Central. Los mercados de este tipo prevalecen en todo el Pe-
rd y las facilidades y condiciones en que €l pescado se manipulea son tam-
bién tnicas. En Tumbes, habian 20 vendedores que operaban en cada mer
cado. El pescado se exhibe en mostradores y pusstos al aire libre, sin
ninguna proteccién contra las moscas 4 otroe agentes de contaminacidn.
Las facilidades para el lavado, limpieza y almacenamiento son extremada-
mente inadecuadas, tratindose de pescado destinado al consumo humano.

Observaciones

En opinién de algunos residentes de la zona, el pescado abunda
maysrmente en la costa vecina y podria capturarse mucha més cantidad si
se emplearan métodos de pesca y aparejos més eficientes, si hubiera faci=
lidades disponibles para almacenamiento &:industrializacién y si fuera de~
sarrollado un sistema adecuado de mercadeo. Se reqguiere el desarrollo
de estos renglones, en pequefia escala por supuesto, para llenar las nece-
sidades del mercado de Tumbes solamente,” completamente aparte de los
requerimientos de un mercado nacional mas amplio. El pescado tiene gran
demanda, afin bajo las condiciones presentes en que la calidad suministra-
da es pobre, debido a que la carne es. muy escasa y costosa. Cualguier
cambio que trajera consigo una mejora en la calidad del pescado y su mer-
cadeo, beneficiaria tanto al consumidor como al pescader.

CALETA CRUZ

Caleta Cruz es un pequefio villorio de pescadores, situado pocos
kilémetros al sur de Tumkes. Los residentes (106) dependen totalmente
del mar para su vida, no existiendo otros medios de subsistencia, ni aln
la posibilidad de agricultura n pequefia escala. El suelo es arenoso y com-
pletamente irido.

Pescadores y Embarcaciones

En Czleta Cruz, hay 48 pescadores dedicados integramente a la
pesca. Ventiocho de ellos pescan en 7 botes de propiedad de la Cia. de Pro-

" ductos Refrigerados ( La Cruz} , la cual esti situada en la caleta, mijepiras

que los restantes operan independientementéw ..Las embarcaciones, 15 en
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total, son construidas de madera {tipo Cuter), cada una dotada de motor,
con un m§stil y con cubierta cerrada para almacenar la pesca. Su. longi-
tud varia de 20 a 28 pies y llevan una tripulacién de cuatro miembros: pa-
tr6n, motorista y dos pescadores.

;Mgtodo de Pésca

. Las embarcaciones pesqueras operan desde Caleta Cruz ¥ son
aparejadas de acuerdo a los réquerimientos de la planta de Productos Ma-
rinos Refrigerados. La principal especie buscada es el langostino, aunque
también se capturan algunas ostras: atfin, corvina, lenguado, mero, con-
grio y bagre. Loslangdstinos son cogidos con redes arrastreras.. -

o Las embarcaciones dedicadas a la pesca del langostino perméane-~
cen normalmeénte de 2 4 3 dfas en los bancos de pesca. La pesca con redes
de cortina (corvina, mero, etc.) es muy variable. La captura d¢ langosti-
nos, por otro lado, es més estable y llega de 1,500 a 2, 000 kilos mensua~
les por embarcacién {solamente se desembarcan las colas, ya gue los
cuerpos se tiran al mar después de la captura). La captura promedio dia-
- ria de langbstinos es de unos 800 kilos.

Industrializacién del Pescado

Casi todo el pescado desembarcado en Caleta Craz es congelado
en la planta de Productos Marinos Refrigerados. Esta emmpresa comenzé
sus operaciones en 1957, La planta es pegumefia, teniendo mna capacidad
méxima de congelacién de 5 toneladas en 24 hrs. (la cualmo ha sidoutiliza~
da totalmente hasta la fecha). ‘Su capacidad m&xima de alrmacenamiento es
de 160 toneladas y tiene un equipo para fabricar hielo que produce 2°1/2 to-
neladas en boques cada 24 horas. Posee y opera 7 embarcacicnes - yda -
empleo a 30 trabajadores en la planta.

Los j)roductos de esta planta son: (a) colas de langostinos conge-
ladas en paquétes de 2y 5 libras; (b) filetes de corvina, lenguado, ‘mero,
cohgrio, bagre y pez éspada.

Aparte de la industriallzaci$n, la firma también trabaja en la re-
coleccién de langostas, las que son transportadas a otros lugares, princi-
palmente por avién a Lima. .

Mercades

_ La produccidén de pescado es principalmente para &l mercado de
exportacién. De 25 toneladas mensuales de langostihos, las cuatro quintas
partes o sea 20 toneladas son veididas en los Estados Unidos.

Para el consumo nacional, las ventas se hacen casi exclusivamen-
te en Lima. El transporte se efect@ia por camiones refregerados o por avién
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El costo de transporte por kilo varfa de § 1. 50 a 5f 2. 00 en camidn; en a=
vign es de S/ 5. 60.

Los pescadores que trabsjan para la planta de Caleta Cruz reci-

ben S/ 4. 00 por el kil de colas de langostino. Las lengostas vivas se pagan:
a 5/ 28.00 el kilo. -

‘Observaciones

Desde el punto de vista de facilidades portuarias, Caleta Cruz no
es la ubicacibn ideal de una planta para la industrializacién del pescado. Es«
tando sifuada en costa abierta y sin proteccién, la edificac ién de muelles &
otras facilidades para el desembarco es un problema serio que demandarfa
inversiones muy fuertes. Un sitio mucho mis adecuado es Puerto Pizarro,
donde las aguas costaneras son abrigadas y donde el desembarco de la pes=
ca, muelle para las embarcaciones y facilidadés para la proteccién de las
mismas podrian acondicionarse facilmente.

ZORRITOS

Zorritos tiene una poblacidn de 3,060 habitantes. La mayorfz de .
sus pobladores estin empleados por la industria petrolera 6 dedicados a la
agricultura. Hay unicamente 50 pescadores, el mayor ntmero de los cuales
pescan sélo parte de su tiempao. e

Pescadores vy Embarcaciones

Los 50 pescadores de este puerto trabajan en 15 embarcaciones.
Diez de éstas son pequefios botes a vela de 12 § 20 pies y 5 son de motor y
vela, variando en tamafio de 20 a 30 pies. Los botes mis pequefios son usa=
dos para pescar peje blanco, barrilete y mere { v una pequefia variedad de
otras especies), para lo que emplean anzuelos, cordeles y -pequefias redes.
Los barcos més grandes se usan casi exclusivamente para cazar pez espada |
con arpén.

Industrializacién del Pescado y Mercadeo 3

En Zorritos, no hay facilidades para industrializar el pescado.
El pez espada es transportado en camidn a Méncora para su beneficio, pero
las otras especies de pescado capturadas se consumen en estado fresco por
los residentes de Zorritos. No obstante que existen muelles y un espigbn
para barcos para uso de la industria petrolera, el pescado no se descarga
ahl; més bien se desembarca en la playa y es vendido sin ninguna preparas
cién para el mercado. Los precios son bajos, promediando el kilo en alre=
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dedor de §/ 1. 00 para barrilete y de §/ 1. 50 a §/ 2. 00 para peje blanco y me-
O,

Observaciones

Por ¢l momento, parece que hay poca posibilidad para el desarro-
llo de la pesca en Zorritos. Esta comunidad es fundamentalmente un centro
productor de petrdleo, donde la Empresa Petrolera Fiscal proporciona tra= ..
bajo a la mayorfa de los residentes.

Desde el punto de vista de facilidades portuarias y refugiopara em-
barcaciones pesqueras, Zorritos estd ciertamente en mejor situacién que
Méncora, donde hay dos plantas industriales en operacién. Por conversacio-
nes incidentales con los residentes, parece que log bancos pesqueros son
también m4is ricos mar afuera de Zorritos que frente a Méncora. Sin embar-
&0, la industria privada ha efectuado fuertes inversiones em Mé&ncora y es: muy
impr gbable que Zorritos llegue a ser un centro productor de pescado en
gran escala.

CANCAS

Cancas con una poblacién de 800 habitantes y a unos 4 km. al sur
de Zorritos es una colectividad donde la pesca es la inica ocupacidn de los
residentes. Las operaciones de pesca son rudimentarias en extremo y no
hay facilidades para el desembarco ni para la industrializacién del peseado
en la playa; tampoco hay un mercado organizado. Las principales espe-
cies capturadas; son: pez espada, barrilete, peje blanco y mero.

Pescadores y Embarcaciones

En esta comunidad hay 140 pescadores gue trabajan exclusivamen-
te en la pesca. Hay 45 embarcaciones de las cuales 25 son botes a vela de
aproximadamente 20 pies de largo y 20 son botes ""espaderos’’, impulsados a
motor y variando en tamafio de 20 a 30 pies. Los botes a vela llevan una tri-
pulacién de 2 6 3 hombres, mientras que los "espaderos' llevan 4. Todas las
embarcaciones pescan cerca de la playa y nunca pasan la noche fuera del
puerto. El sistema de pesca es el mismo que prevalece en otros pequefios
puertos pesqueros de esta 4rea del PerG. Todos los botes a vela usan redes
y los "espaderos' usan arpones.

Industrializacién del Pescado y Mercadeo

La Gnica forma de industrializacibén del pescado en este puerto es
la salazbn, que se hace cuande no hay venta del producto fresco. .La princi-
pal especie que se sala es el barrilete. Las condiciones bajo las cuales se

T T .
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sala el pescado mas bien son penosas de observar.. Someramente, el pes-
cado completamente expuesto al sol, se sala sobre la arena, de donde pare-
ce que se usara tanta arena como sal para preservarlo. La sal se usa en
muy poca cantidad, indudablemente porgque €s cara (S/ 1. 50 por kilo) y pro-
bablemente porque los pescadores no saben salar el pescado apr0p1adamente
Este es transportado a los centros de consumo embalados en costales; adn
el mismo dfa que es salado.

No hay mercado organizado en Cancas. Sus mercados para la
venta son: Tumbes, Sullana y Piura, para el pescado salado; y Mancora, pa-
ra el pez espada. Los precios de venta son muy bajos. Los pescadores re-
ciben S/ 400. 00 por pieza de pez espada, 5/ 1.00 a S/ 1. 50 por kilo de peje
blanco, mero y otras especies que se venden frescas, y 5. 1.00 la pieza de
barrilete salado.

Observaciones

Durante nuestra visita se pudo ohservar que cantidades considera=
bles de barrilete se estaba malogrando al sol. Algunos pescadores nos infor-
maron que esto ocurre frecuentemente, debido al mercado tan pobremente or-
ganizado y por la ausencia de tratamiento adecuado, as{ como de fa.mlldades
para €l almacenamiento.

- En vista de las dificultades déla planta dé Méincora y de la posi-
b111dad de una expansién futura ahi, se nota que lo m4s necesario en Gancas
serfa la construccién de.una planta de tamafio mediano para salar barrilete.
Esta especie parece concontrarse disponible en cantidades de tamafio adecua-
do y podria ser utilizado en mayor proporcién de lo que ¢s posible ahora para
llenar las necesidades de la poblacidén serrana.

BCCAPAN Y ACAPULCO

Bocapédn y Acapulco, a 4 y 6 km. respectivamente al sur de Cancas,
son villorrios pesqueros primitivos de los que nos ocupctremos brevemente.,
Su importancia reside en que constituyen la principal 4rea productora de lan-

gostas del Per1.

Péscadores y Embarcaciones

Hay 35 pescadores en estos villorrios, 20 en Bocapdn y 15 en Aca-
pulco. Todos ellos pescanien 18 caballitos y desembarcan su producto en.la

playa.

Método de Pesca, Industrializacién y Mercadeo

Lo mismo que en otros pequefios centros pesqueros de la regibén, el
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método de pesca es simple y no hay dificultades para la manipulacién ni pre-
servacién del pescado. Los apatejos de pesca consisten en peqaefias redes
y anzuelos y cordeles. EIl pescado se desembarca en la arena. Durante la
estacién de pesca de la langosta, todos los pescadores se concentran en es=
ta actividad, ya que es la que deja mejores utilidades. Otras especies que
se capturan son: peje blanco, mero y barrilete.

El producto de la pesca que no es consumido por las-familias de
los pescadores se transporta en camiones a otros mercados. La langosta
és conducida por camién hasta Talara y Piura y atin a Lima, pero también
se despacha por avién. Las tarifas de transporte por kilo a Lima son:

S/ 5. 60 por avién y §/ 2. 00 en camién refrigerado. La mayor parte de las
otras especies es salada y transportada por compradores foréneos, princi-
palmente a Sullana,de donde se vende hasta la sierra. El precio que perci-
ben los pescadores es de menos de S/ 1. 00 por unidad de pescado salado.

~ El volGmen total de pescado capturado es pequefio, mis que por
el uso de métodos primitivos que por escasez del recurso. El promedio
de captura diaria porhombre esti por debajo de los 10 kilos.

_ LOS ORGANOS

Los Organos, que se encuentra a 10 km. de M&ncora, . €s un
centro petrolero y no fundamentalmente una comunidad pesquera. ‘Su po-
blacién es de 4,406 habitantes. Es indudablemente la ciudad mngs limpia;
més planificada y mejor organizada de las que existen al norte de Talara.
Las facilidades de vivienda relativamente modernas y la aparente prospe~
ridad de sus habitantes son, indudablemente , el resultado de la orientacién
cfvica de la Empresa Petrolera Fiscal.

De 35 a 40 hombres se dedican a la pesca, lo hacen en balsas vy
capturan corvina, cabrilla, congrio, lisa, ayanque y peje blanco. No hay fa -
cilidades de ninguna clase para el desembarque, ni la industrializacién del
pescado.

La mayor parte de la pesca se vende en el mercado local. -En 1961
las ventas llegaron a cerca de 233 toneladas. Los precios van de §/ 2. 00 ki~
lo de tollo a S/ 5. 00 kilo para la corvina y otras especies de calidad similar.

NURO

_ A diferencia de Los Organos, Nuro, que est4 situado en su proxi-
midad, es una comunidad cuyos residentes derivan su medio de vida exclusi-
vamente del mar. . No hay agricultura, ni otra actividad industrial. La pobla -

cién es de unos 300 habitantes.



Pescadores y Embarcaciones

Hay 40 pescadores dediczdos integramente a la pesca. Esta se
efecta en balsas, de las cuales hay 16. Seis de las balsas usadas son de
18 a 22 pies de largo y est4n equipadzs con velas; las otras son méis peque-
fias ( de 12 a 18 pies) y carecen de velas. De acuerdo con la informacién su-
ministrada por los pescadores entrevistados, una balsa equipada con vela
cuesta de S/ 900. 00 a S/ 1, 000. 0co. El costo de la vela solamente es de
S/ 209. oo a S/ 300. oo.

Método de Pesca, Industrializacién del Pescado y Mercadeo

El método de pesca empleado es muy primitivo, lo mismo que
en Los Organos, Acapulco y otros lugares anteriormente descritos y no
hay facilidades de playa para el manipuleo é industrializaci6n del pescado.
Los pescadores se hacen a la mar entre 4 y 6 horas diariamente y desem-
barcan € escaso producto de su trabajo en la playa. Pescan con anzuelo y
cordeles y redes pequefias. Las especies mayormente capturadas son :
langosta, corvina, mero, peje blanco y lisa.

No hay mercado en Nuro y toda la pesca es adquirida por com-;
pradores foraneos, quienes la llevan principalmente a Los Organos, aun-
que también se conduce en estado fresco hasta El Alto (Cabo Blanco) y Ta-
lara. A Sullana van pequefias cantidades de pescado salado. Solamente se
sala el pescado que ha dejado de adquirirse en estado fresco, mayormente
lisa. Se puede estimar que se sala el 10% del pescado capturado.

El esfuerzo pesquero de los pescadores de Nuro es més bien ba-
jo como lo es también el rendimiento. EIl promedio diario capturado por
hombre se estima en menos de 10 kilos. Exceptuando la langosta, que.se
captura en pequefias cantidades durante la estacién ademada y cuyo precio
por kilo es en promedio de S/ 28. 00, los precios del pescado van de S/ 1.00
a S/2.00 el kilo. !

MANCORA

Méncora es uno de los tres centros pesqueros més importantes
..de la Regién Norte. Su poblacién es de 3, 812 habitantes. La pesca y la in=
dustrializacifén de la misma, asf como los servicios que de ellas se deri-
van, proveen la Gnica fuente de trabajo en este puerto.

Pescadores y Embarcaciones

La pesca en Méncora. se hace en una escala mayor que en los
dem4s lugares del norte. Hay 532 pescadores regisirados, el nimero mis
grande al norte de la Bahfa de Sechura. La flota que pertenece a las plan~
tas industriales consiste de 38 embarcaciones, clasificadas como sigue:
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{2} 17 embarcaciones de 42 a 70 pies de largo , propulsados por motores
~de 110.a 220 h.p., con tripulaciones de 10 a 11 hombres que se dedican a
la pesca del atin; (b) 5 embarcaciones de 35 a 45 pies de largo, con moto=
res de 60 a 80 h.p, y con tripulacién de 4 hombres para la pesca de langos-
tinos; y (c) 16 embarcaciones de 24 a 27 pies de largo, con motores de 16
a 25 h.p. y 3 tripulantes, para la pesca del pez espada. Cinco de las em-
barcaciones para la pesca del atéin son de construccién de acero.

‘Método de Pesca

Hay tres tipos principales de pesca: atin y barrilete, langosti-
no y pez espada. lLas embarcaciones que pescan atin amenudo suelen es-
tar en el mar 7 G 8 dfas antes de regresar apuerto. Las embarcaciones
que pescan langostinos normalmente no estdn en el mar més de 3 dias an-
tes de volver a la playa, mientras que los espaderos usualmente regresan
el mismo dfa que salen. Cada tipode pesca emplea un aparejo diferente:
las embarcaciones para el atfin usan boliche de nylon, para el langostino
usan redes arrastreras, y los espaderos usan arpones.

Solamente las embarcaciones que pescan langostinos llevan hielo
a bordo, el que es proveido por las plantas industriales a las que se vende
la pesca. El pez espada es decapitado, mientras que el atin, barrilete y
otras especies peldgicas 6 de fonda son vendidas enteras a los industria-
les. Sin embargo, en el caso de los langostinos, solamente las colas se
entregan a las plantas, ya que los cuerpos se echan al mar.

Industrializacién del Pescado

Todo el pescado que se desembarca en Mincora es industriali-
zado en dos plantas que son: Cfa. de Negocios Ultramar S. A. (CONULSA)
€ Inter-Americana de Navegacibén y Negocios S. A.

Compaififa de Negocios de Ultramar S. A.

Esta empresa comenzd a operar en 1949. Por tres afios trabajbé
sin ninglin equipo industrial en tierra, todo el pescado era congelado y al-
macenado en dos barcos refrigeradores. En 1951, se construy6é una planta
para congelacién y almacenamiento en la playa. La capacidad actual de es-
ta planta de congélacién es de 24 toneladas de pescado en 24 horas, la ca-=
pacidad de almacenamiento es de 500 toneladas y la unidad para fabricar
hielo produce 10 toneladas cada 24 horas ( en bloques de 300 libras)

La compafifa también es propietaria de una barcaza refrigerado-
ra que opera anclada en la bahfa, con una capacidad de congelacién de 15
toneladas en 24 horas y almacenamiento de 220 toneladas. Sesenta obreros
trabajan en el proceso de manipuleo € industrializacién.

La principal actividad de esta empresa es la congelacién del a-
tin, barrilete, pez espada y langostino, aunque también se congelan ofras
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especies como bonito, corvina y lenguado cuando se consiguen. Los abas-
tecimientos de atin, barrilete y langostinos se obtienen en su mayor parte
con la flota de propiedad de la compafifa, que estd constituida por 11 embar
caciones (los langostinos son transportados de las embarcaciones a la plan-
ta de congelacifn en cajas de madera con hizlo, debidamente aisladas).

El promedio de la: produccién anual de pescado congelado es de alrededor de
2, 500 kilos de atiin y barrilste, 200 torncladas de pez espada y 60 toneladas
de langostinos.

Inter-Americana de Navegacién y Negocios S. A.

Esta planta comenzd sus cperaciones en 1950. Hasta hace muy po-
co no tenfa instalaciones industriales en tierra, ya que toda la congelacién
y almacenamiento se efectuaba en dos embarcaciones refrigeradoras, una de
las cuales ("'Beatrix'') ain se encuentra funcionando. Hace pocos meses , los
propietarios de esta planta compraron la vecina Cfa. Pesquera Méncora que
ha sido incorporada a Inter-Americana. Las instalaciones se encuentran en
proceso de reconstruccién y rencvacién. La produccién en afios pasados ha
oscilado entre 2, 500 y 4, 000 toneladas de pescado congelado.

Una vez terminadas las nuevas construcciones e instalaciones, se
espera que la capacidad de la planta serd: la congelacifn 100 toneladas cada
24 horas; la fabricacién de hielo, 5 toneladas cada 24 horas; 'yy-l_a capacidad
de almacenamiento, 1,000 tonsladas. El abastecimiento de pescado se obten-
dré en gran parte de las 11 embarcaciones que posee y opera la compaififa.

‘Mercadeo del Pescado

Como ya se dijo anteriormente, todo ¢l pescado desembarcado en
Miéncora va a las plantas industriales para su congelacién. Las especies
més importantes con que se trabaja son: atiin, barrilete, pez espada y langos-.
tino. Solamente una pequefia parte de esta produciién se vende en el Perd,
ya que la mayorfa va a los Estados Unidos. El pescado congelado es embarca-

. do directamente de M&ncora a los Estados Unidos en barcos refrigerados.

Observaciones

Méncora éstd bien situada para la explotacidn pesquera, particu-
larmente desde €l punto de vista de la ubicacidn de los recursos pesqueros.
El pescado, incluyendo langostinos, se encusntra accesible durante la mayor
parte del afio y normalments puede ser obtenido en cantidades comerciales a
distancias razonablemnte cortas de la playa. Este hecho descarta las desven-
tajas del aspecto geografics de su ubicacibn; particularmente lo abierto de
la playa y de aquf la falta de¢ proteccién cortra las marejadas. Por la ausen-
cia de facilidadés portuarias, €l desemhbarco de la pesca y su transporte a
las plantas industriales son muy caras; al mismo tiempo, la construccién de
instalaciones adecuadas para €l descargo y atraque solamente pueden ser e-
fectuadas con un fuerte desembolso de capital.

La extensién y naturaleza relativamente estable de los recursos ma-
rinos de ¢sta 4rca son la base de un programa de espansidn pesquera que las
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dos plantas industriales situadas en esta bahfa estin en vias de efectuar.
La flota pesquera serd incrementada y también se construirdn muelles a-
decuados para el manipuleo de la pesca. Afinys m4s, el Servicio de Pesque-
ria del Ministerio de Agricultura estd construyendo una planta de salazén
de pescado , para preservar al que no se acepta en el comercioc de pescado
congelado. Parece que Méncora puede devenir pronto un centro productor
pesquero importante.

CABO BLANCO

Cabo Blanco, con una poblacién de 580 habitantes, esti situado
a 30 km. al sur de Méncora; tiene m4s fama como sitio de atraccibn para
la pesca deportiva que como centro pesquero comercial. Se encuentra en
la zona petrolera del Perf.

-Pescadores y Embarcaciones

‘u V L
" En Cabo Blanco hay 121 pescadores. Los botes gue se usan son

!
del tipo Pimentel-Sechura, construfdos en San José, de madera muy fuer-
te (con un méstil ) y variando de tamafio de 18 a 22 pies. En total, hay 47
botes a vela, de los cuales 6 tienen motor. :

Método de Pesca

El método de pesca es el mismo empleado en otros- lugares pes=~
queros del norte, donde se usan botes a vela. Estos salen por las mafianas
Y regresan €l mismo dia, pescandoifrente a la costa para lo que usan pe-
quefias redes de cortina. Las especies més importantes que se capturan
son: bonito, lisa,corvina y peje blanco. '

Industrializacién del Pescado

. Cabo Blanco fué el primer centro pesquero visitado en nuestro
viaje al sur del Puerto Pizarro donde se observaronpescadores efectuando
la salaz6n 'de sus productos en locales especialmente planeados para este
propésito. El lugar dpnde se sala el pescado es extremadamente rdstico,
consistiendo nada m#s que de cuatro paredes y techo, donde la operacién
se efectfa bajo cubierta. No hay facilidades para el lavado y la salazén se
efectlia en el piso-del establecimiento. El pescado no se eneurte, no se se~
€a, ni tampoco se cura, en la acepcién comunmente aceptada de la palabra—
es solamente ligeramente preservado con sal.

El pescado se transporta al mercado, principalmente al Ecuador
y Sullana, cuando se dispone de vehiculos para hacerlo, sin tener en cuen-
ta el tiempo que haya durado la salazén.

, ' La mayor parte dé¢l pescado gue se sala consiste en lisa y bonito.
A veces también se salan otras especies, como mero, peja blanco y corvina,
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cuapdo-ne se pueden vender frescos. Sin embarg% solo se. trata de peque-
-figs cantidades. Sobre un promedio mensual de 30. 000 a 40, 000 kilos de
'pescado salado. el 90% lo constituyen la lisa y el bonito.

Mercadeo del Pesczado

El pescado que no se consume por los residentes de Caho Blanco
es transportad@por camibn a otros mercados. El pesead;e fresco de mejor
calld@,d como el mero, peje blanco, corvina y algunos otros se vende en Far-
lara y Piura. El pescado saladq como se ha mencionado anteriormente ;. se
produce mayormenté:para el mercado acuatoriano, aunque algunas cantidades
"llegan también a Sullana. El precio recibido por los pescadores és normal-
mente de $/0. 60 a S/ 0. 80 el kilo, que corresponde aproximadamente a §/1.00
la pieza. (ver Apéndice 3)

Observaciones

De nuestras conversaciones con a.lgm‘ﬁa’s habitantes de la locali-
dad, parece ser que los recursos de esta frea podr¥an soportar un esfuer-
Z0 pesquero mucho més grande del que actualmente se efectda. Un cambio
légico para el progreso de Cabo Blanco pareceria ser el establecimiento
de una planta de salazén, capaz de producir pescado salado comparable con
el producido en otros pafses que tienen industrias de esta clase, EI desarro-
llo de la pesqueria seria facilitado por la circunstancia de- que ha.y un mues
~1lle de buen tamafio en el puerto, . asi’ como mstalamones para petaba:l%za.r e-l
agua salada.

LOBITOS

Lobitos estd & unos 20 km. al norte de Talara, tiene una pobla-
cidén de 3,005 habitantes y es pr1nC1pa.lmente un centro productor de petré-
leo, donde ta ]Enternatmnal Petroleum qupany ha efectiado grandes inver-
“élonég. La mayor parte de los residentes traba}an para da Compaﬁi’a Tam-
bién hay una base del edézaéﬁ:e bastante grande. La pesqueri'a €s una ocupa-

- 61611 secundana

Pescadores y Embarcaciones

En Lobitos hay 90 pescadores registrados. Pescan en 21 botes a
vela, los que tienen tamafio variable entre 18 y 22 pies, y son de madera
de sélida construccibén con un mistil, de la miSma clase que usan los pesca-
dores de la Bahfa de Sechura y en el 4rea de Pimentel. Todos los botes son
construidos en los astilleros de San José.

Método de Pesca

‘Mientras que los botes usados en Lobitos sen mis marineros y
generalmente m&s adecuados que los que uno encuentra en otras comunida-
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des semejantes del norte, los pescadores no son muy intrépidos ni dispuestos
a buscar su pesca muy alejados de la playa. Las embarcaciones nunca pasan
la noche pescando. El aparejo es simple, consistiendo de’anzuelos, cordeles
Yy pequefias redes. Las redes barrederas y de arrastre no son usadas todavia
en la zona.

La pesca se hace diariamente y se desembarca en canastas, algu-

nas veces en la playa y otras.en el muelle de la Compaiifa. Las principales
especies que se capturan son:‘S cabrilla, peje blanco, ojo de uva y mero.

Industrializacién de la Pesca y Mercadeo

No hay facilidades para la industrializacién de la pesca en Lobitos.
Solamente una parte del pescado se vende en el mercado, que tiene 10 pues-
tos para este fin; el excedente es comprado por negociantes fordneos y trans-
portado en camién a Talara y Piura. Todo el pescado se vende fresco a pre-
cios de §/1.00 a S/ 4. 00 el kilo. '

Observaciones

No obstante que no hay evidencia biolégica que la confirme, duran-
te nuestra visita exploratoria se recibib la impresién de que los recursos pes-
queros mar afuera de Lobitos pueden soportar un esfuerzo pesquero mis in-
tenso del que actualmente hacen los pescadores locales. Sin embargo, no es
probable que se incremente el voliimen de las capturas a menos que se em-
pleen nuevos sistemas de pesca y se desarrollen facilidades para la industria-
lizacién. .

TALARA

Talara, con una poblacién de 26,486 habitantes, es la capital de la
zona petrolera del Pert. La ciudad refleja el patrén de vivienda americana
que la IPECO ha introducido en el pa?fso

En su planteamiento y disefio, la ciudad se asemeja a muchas po-
blaciones industriales que se pueden encontrar en los Estados Unidos. Las
calles son anchas y bien trazadas y las casas bien construidas. La mayor
parte de la poblacibén trabajadora estd a servicio bien sea de la IPECO 6 co-
nectada con servicios institucionales que se han desarrollado de la produccién
petrolera de esta-4rea.  El-ambiente de prosperidad que se percibe al visi-
tar Talara es un grato alivio para el sentimiento m4s bien depresivo que uno
tiene en otras poblaciones costexas del norte del Perd.-

Wi
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Pescadores y Embarcaciones _

" Debido a las oportunidades de trabajo que ofrece la industria pe-
trolera en Talara sélo hay 295 pescadores registrados. Pescan en 50 botes
a vela cuyo tamafio varia de 18 a 22 pies, construfdos en San José, de m;dee
ra resistente y con un mgstil. Las especies que se capturan -principa,].rngp-
te son: cabrilla, peje blanco, lisa, tollo, mero, ayanque, ojo: de uva y sie-
rra.

Método de Pesca

‘El sistema de pesca es el mismo que pr.“eva.lece ‘en ‘Cabo Blanco,

‘Nuro y otros puertos en el norte, donde se usan botes a vela similares. Los

pescadores solamente operan a corta distancia de la costa y no pasan la no-
che en los bancos pesqueros. El aparejo usado consiste en pequefias redes;
anzuelos y cordeles.

Industrializacibén de la Pesca y Mercadeo

No hay industrializacién en Talara. Todo el pescado es desembar=
cado en la playa, como en la mayorfa de las comunidades pesqueras del nor =~
te, y se vende casi'enteramente en estado fresco. Ocasionalmente 8¢ salan
pequefias cantidades de lisa y bonito que se venden & compradores foréneos,

nito.

La ciudad tiene un mercado donde se vende la mayor pa:%tg;éﬁl pes=
cado que es capturado por los pescadoreslocales. Por orden de la municipa-
lidad, no se puede vender ninguna clase de pescado a los compradores ford--
neos hasta que sean atendidas las demandas del mercado local. Los precios
de venta son relativamente bajos. Corvina y lenguado, por ejemplo, g€ ven=
den de 8/ 3.00 a S/ 3. 50 por kilo. (ver Apéndice 2)

Observaciones

Segtn el Capitdn de Puerto y algunos pescadores entrevistados, en
la zona de Talara hay una gran variedad y cantidad de especies aprovecha-
bles. Cierto nimero de ellas, como la albacora, el tollo, el pez éspada y-el\
percebe no se pescan, no obstante encontrarse disponibles. Sin embargo, Ta-~-
lara con una poblacién que pasa de 26,000 habitantes, consume mucho még
pescado del-que los pescadores locales pueden capturar. En 1961 se vendl.e-
ron cerca de 340,000 kilos en el mercado pfiblico de la ciudad, y de esta ci-
fra, gran parte .se obtuvo de Cabo Blance, Lobitos y Negritos.

Considerando la amplitud del mercado pesquero en Talara, parece
que seria deseable mejorar las facilidadew para el manipuleo del ?gscado en
este puerto , construyendo por ejemplo una pequefia planta con facilidades pa~
ra la limpieza, lavado y ahnacenamigngggg:eirig.eradm
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NEGRITOS

Negritos, con 314 habitantes, es una pgguefia comunidad pesgue-
ra situada a 11 km. al sur de Talara. La dnica ecupacién de los residentes
es la pesca, habiendo 79 pescadores reg1strados Estos hombres trabajan
en botes a vela (unos 20 ) del mismo tipo usado en Talara, Lobitos y otros
puertos nortefios ya mencionados. El tipo de pesca y los recursos pesque-
ros son de la misma clase de las descritas para los pescadores de Talara.
No hay facilidades para la industrializacién y todo ek pescado capturado,
exceptuando el que es consumido por los pescadores y sus familiares, es
vendido en el mercado de Talara al estado fresco. -

 PAITA

Este puerto tiene una poblacién de 33, 076 habitantes y es un cen~
tro pesquero importante. La bahfa es una de las pocas convenientemente
protegidas en el norte, y es el centro de operaciones de la flota pesquera
del atin en el PerG. Una planta de congelacién, "Frigorifico Pzita', fun.-
ciona en este lugar.

Pescadores y Embarcaciones

En Paita hay registrados 500 pescadores, de los que 383 se encon-
traban pescando en el momento de nuestra visita. Hay 9 tuna clippers y 45
botes de otras clases. De estos botes pequefios, 3 son bolicheras, 4 arras-
treras, 3 botes ordinarios con motor y 35 botes a vela. Los tuna clippers
alcanzan de 75 a més de 100 pies , con una tripulacién de 14 hombres; las
bolicheras y arrastreras son de 35 a 50 pies de largo, con tripulacién de
6 a 7 hombres; y los otros botes ‘son mayormente de menos de 30 pies y con _
tr1pu1ac1ones de 2 a 3 hombres. :

Método de Pesca

B La pesca es de varias clases, practicindose en mayor escala que
en los demds lugares del norte: tuna clippers de 150 a 250 toneladas pescan
en la costa desde el Ecuador hasta Chile (una embarcacién usa boliche, y - -
las otras, pértigas de bambd y carnada viva); las bolicheras pescan con bo-
liches, particularmente para lisa y bonito; las arrastreras, con redes de a-
rrastre, pescan para especies tales comeo tollo, lenguado, merluza, cabri-
lla, ayanque y coco; y los botes a vela pescan todo tipo de especies costane~
ras con pequefias redes y anzupelos y cordeles.

Los tuna clippers tienen el mayor alcance y son las naves més ca~
racterizadas de toda la flota para la pesca en alta mar. ‘Durante los meses
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de Enero a Marzo lo hacen en la zona de llo-Arica, de Mayo a Setiembre
frente a Chimbote y durante el resto del afio en la regién de Mincora a Zo-
rritos. Por las distancias cubiertas y la variabilidad de la captura, las
embarcaciones permanecen a menudo semanas en el mar, y ain meses,
antes de regresar a puerto.

Industrializacidén del Pescado

Frigorifico Paita S. A. (FRIPSA) es la Ginica planta en el puerto.
Para los estandars peruanos es una instalacidén grande, teniendo una capa-
cidad de congelacién de 80 toneladas en 24 horas y almacenamiento refrige-
rado para 1, 600 toneladas. Tiene una unidad para fabricar hielo. También
posee un barco taller para la reparacién y mantenimiento de los botes.

La planta solamente compra atin y barrilete. Estos son congela~
dos exclusivamente para el mercado de exportacién. (Estados Unidos).

Durante el periodo 1954-1959, la Compafiia "Deep Sea Fishing S.A;: "
(propiedad de Fripsa) operd una planta de envase de pescado. Las operacio-
nes terminaron en 1959. La factoria esti todavia intacta, con todo su equipo
instalado y en buenas condiciones, pero se utiliza mayormente como bodega
de almacenamiento de Fripsa. Esti situada junto a la planta central de Frip-
sa.

Mercadeo del Pescado

Todo el atin y el barrilete congelado en la planta de "Fripsa es
despachado a los Estados Unidos, haciéndose los embarques en barcos re-
frigerados propios de la empresa, el "West Gate'" de 1,800 toneladas, y el
"Puerto del Sol" de 1,100 toneladas. (Nueve ex-barcazas de desembarco a~
mericanas, ahora de propiedad de la compafiia, se usan para transportar
el pescado de la planta de congelacidén a los barcos refrigerados).

Unos pocos botes pequefios desembarcan pescado diariamente en
las playas, especies tales como peje blanco, cabrilla, lisa y suco. Estas
se venden a los consumidores locales bien sea en los lugares de desembar-
co 6 en el mercado local. Los precios para estas especies varian de S/ 2. 00
a . 4.00 el kilo. (ver Apéndice 2).

Observaciones

Por el momento, no hay facilidades disponibles en Paita para el
descargue y embarque de los pequefios botes de los pescadores. Por esta
razbn, la mayoria de los botes arriban en Tierra Colorada, unos 4 6 5 km.
al sur.
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TIERRA COLORADA

Tierra Colorada es el centro de desembarco para las embar-
caciones con base en Paita, exceptuando la flota de tuna-clippers, y se
encuentra ' a la vuelta de la esquina'" de este puerto. Aquf estén locali-
zadas dos planta industriales, Cla. ""Ballenera del Norte S.A." y "Fri-
gorifico Pesquero Nor Peruano ' (NORPAC). Todo el pescado capturado
para el consumo del 4rea de Paita y otros lugares del pais se distribuye
también de este lugar de desembarco.

Industrializacién de la Pesca

En Tierra Colorada hay tres t1pos distintos de industrializa-
cibn: beneficio de ballenas (cachalotes), harina de pescado y congelacién
de pescado. La industrializacibén de la ballena es operada por la Compa-
fifa Ballenera del Norte S. A., mientras que la fabricacién de la harina y
la congelacién del pescado se efectiian por NOR.PAC la que es operada
.por su propietaria, FRIPSA de Paita.

Compaiifa Ballenera del Norte

Esta compafifa inicié6 sus operaciones en 1957. Al comienzo
s6lo producia aceite de ballena, pero en 1959 empezé a elaborar harina.
2 base de carne de ballena. La compafifa es duefia y opera 4 barcos ba.~ -
lleneros, los que capturan un promedio de 2,000 cachalotes anuales. La
\;apacldad de la planta de harina es de 10 toneladas de materia prima por

ora.

" Nbrga.c

'Esta firma inicié su produccién en 1950. El establecimiento
tiene facilidades para congelar y almacenar pescado, hacer hielo y fa-
bricar harina de pescado. Las capacidades respectivas son: congela-
-€ién, 60 toneladas en 24 horas; almacenamiento refrigerado, 1, 500 tone-

ladas; produccién de hielo, 200 bloques de 300 libras cada uno en 36 ho-
ras; y elaboracién de harina, 5 toneladas de materia prima por hora.

La produccibn de harina de pescado se inicié reciém en 1958.
La planta es pequefia; pero la calidad de la harina producida es buena.
A diferencia de la mayoria de las f4bricas de harina de pescado del Pe-
T4, esta planta praoduce harina con materia pnma. cognia con las redes
de arrastré.

En la estructura de la empresa original, se constituyd una
rama separada llamada "West Gate Company'', para operaciones de
manipuleo, compra y° venta, incluyendo el abastecimiento de las em-~
barcaciones y pescadores.
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Norpac posee un muelle para desembarco en Tierra Colorada
donde se descarga todo el pescado. Los pes«.adoreb pagan a la Compaiifa
Sl Oacstas facilidades. El muelle sirve también como estacién
de cirgilo para los camiones que llegan a Tierra Colorada de diversos
lugares para transportar el pescado, conforme es desembarcado, a los
centros de consumao.

Mercadeo del Pescado

E] aceite de ballena y la harina, tanto de pescado como de ba-
llena, se producen para €l mercado de exportacién. También se congela
atin y barrilete para la exportacién, cuando el abastecimiento en Paita
excede la capacidad de elaboracifn de la planta de FRIPSA. Sin embargo,
el gran volGmen de la extraccién: en Tierra Colorada es vendida al estadd
fresco para el mercado nacional. Cerca de 20, 000 kilos de lisa se desem-
barcan diariamente , y en el verano, no son raros desembarcos diarios
de 30,000 kilos. Otras especies como cabrilla, tollo, merluza, coco y a-
yanque también se gapturan en cantidades importantes. Los principales
centros de consumo nacional son: Piura, Chiclayo, Trujillo y Lima.

En vista del voldmen de las capturas, las facilidades de alma-
cenamiento refrigerado de la Norpac se usan extensivamente para conser-
var el pescado por cortos perfodos, mientras esperan su transporte a los
mercados. Estas facilidades son usadas no solamente para almacenar el
pescado giie compra la compafila sino también para conservar el que los
pescadores venden a compradores privados. La misma compafila Norpac
tiene en trabajo 8 camiones refrigerados para transportar pescado fresco
a lugares situados al sur, hasta Lima.

Observaciones

Se pudo apreciar durante nuestra visita que la Norpac tiene in-
tenciones de hacer mejoras sustanciales a las facilidades de desembarco
para los pescadores del lugar.

SULLANA

Sulla.na es una ciudad situada al interior, entre Talara y Piura.
Su poblacién es de 27, 500 habitantes. Es mencionada aquf por su importan-
cia como centro ‘gl‘nstrlbmdor de pescado salado a la sierra.

"Hay dos mercados donde se vende pescado en Sullana. Uno, el
Mercado Central, es mayormente para la venta de pescado fresco, €l que
Uega de los centros productores del norte, a veces de lugares tan lejanos
como Médncora, y es vendido en 4 6 5 puestos que ahi existen.




- 20 -

El otro mercado es exclusivamente un centro de almacenamiento

y distribuicién de pescado salado, €l que es traido principalmente de Cabo
Blanco, Paita, Talara y Sechura, pero también viene de centros pesqueros
més pequefios como Cancas, Los Organos, y Nuro. Hay 30 puestos para

la venta en este mercado. Una pequefia porcién del pescado se vende a los
residentes, mientras que la mayor parte es transportada a la Sierra. Gran
parte del pescado @ s de calidad extremadamente pobre y a duras penas ade=
cuado para la alimentacibn cuando llega a la Sierra. o

Los precios del pescado fresco en Sullana van desde S/ 2. 00 el
kilo para las especies de baja calidad, como el tollo y la albacora, hasta
S/ 5. 00 para las de buena calidad como corvina, lenguado y peje blanco.
E]l pescado salado e¢s algo mis barato. ( ver Apéndice 3)

SEGHURA

Sechura, a 44 km. al sur-suroeste de Piura, se visité durante
nuestro viaje con la esperanza de obtener informacién sobre las operacio-
nes de pesca, industrializacién y mercadeo en toda la bahfa de Sechura.
Desafortunadamente, el camino a la costa de Sechura no era traficable pa
ra nuestro vehiculo y, asi, no se visitaron las importantes caletas pesque-
ras de esta extensa 4rea. A través de conversaciones con el Gapitin de
Puerto, cuya oficina esti en Sechura, se pudo obtener la informac16n si-

" guiente:

-Pescadores y Embarcaciones

~La Bahfa de Sechura tiene la mis grande concentracifn de pesca-
dores de todo el norte. La siguiente es una lista de los lugares de pesca y
de los pescadores que operan en ellos: '

-...Lugares de Pesca Né@mero de Pescadores
Tortuga 126
San Pedro 16
Chullillachi 285
Mata - Caballo . 573
Constante " - 68
Puerto Nuevo 42
Para Chique 148
Angostura 373

Total: 1, 631

En conjunto, hay 379 embarcaciones pesqueras. De estas, 358
son botes a vela de alrededor de 25 pies de largo, y 21 son a motor, varian-
do en tamafio entre los 25 y los 30 pies. ‘
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Método de Pesca

Esta zona es reputada como el centro de origen de los mejores

pescadores del Perd. Con botes que no exceden los 30 pies de largo, la

mayorfa de los pescadores permanecen en el mar alrededor de 15 dfas an
tes de regresar a puerto. A veces la duracidén de los viajes es de un mes.
la mayoria de los botes son a vela y los aparejos usados consisten en pe-

quefias redes y anzuelos.

Es ficil comprender porque el pescado se sala en el mar las
embarcaciones no tienen refrigeracién y en Sechura no se consigue hielo.
Los barcos equipados para salir al mar llevan un promedio de 8 a 10 sa-
cos de sal y normalmente sélo regresan a puerto cuando han usado la que
disponian. Cada bote lleva una tripulacién de 4 a 5 hombres. y.

Industrializacién de la Pesca

M4s del 90% del pescado capturado en la Bahia de Sechura se
sala. Como ya se menciond anteriormente, los botes permanecen en el
mar muchos dfas y el pescado se sala ahf en grandes volimenes. Para
el mes de Marzo, por ejemplo, el Capitdn de Puerto de Sechura, regis-
tré las siguientes estadfsticas:

Especies Kilos

Caballa 129,500
.Bonito 271,000
Cabrilla 25, 900
Peje Blanco 18,400
Guitarra 3, 000
Raya 16,000
Ayanque 18,800

Total: 476, 600

Mercadeo del Pescado

Hay 23 compradores locales de pescado en Sechura, los que ¢s-
tin agrupados en una asociacién. Ellos comercian con la mayor parte del
pescado capturado por los pescadores locales. Los centros mdis importan-
tes para €l mercado son: Piura, Sullana, y Chiclayo. De estos lugares,
el pescado se distribuye a la Sierra. -

En la zona se& captura una gran variedad de especies, siendo las

_ mdés importantes : cabrilla, peje blanco, lisa, caballa, ayanque y bon%to.
. Los precios recibidos por los pescadores van de 5/ 0.70 a S/ 4.00 el kilo.

E] sistema establecido para la venta de pescado es por lotes de 100 unida-
de'§ 6 al peso de 100 libras.
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Observaciones

Debido a la cantidad de pescado producido en ¢l §rea de Sechu-
ra y a que los pescadores salan por tradicién la mayoria del pescado que
se captura, parece que seria deseable establecer algunas facilidades en
la playa donde el pescado pudiera ser propiamente manipulado y curado,
ya sea en Sechura mismo 6 en alguna de las caletas mis grandes de la
Bahfa. Con la instalacién de una planta con facilidades adecuadas y el
establecimiento de medios de transporte c6modos, Sechura podria desa-
rrollarse en una fuente muy importante para ¢l abastecimiento de pesca-
do de bajo precio para la serranfa del Perd. et

PIURA

: Piura es una ciudad de 65,000 habitantes. Como Sullana, fué
-visitada debido a su importancia como centro de mercadeo del pescado
capturado en los puertos situados mé4s al norte.

Hay dos mercados que expenden pescado en Piura, habiendo de
40 a 50 vendedores en cada uno. En uno de ellos, el Mercado Modelo, to-
do el pescado se vende en estado fresco y los lfmites del mercado se cir-
cunscriben al mismo Piura. El otro, la Bodega Santa Rosa, es m&s bien
un centro de almacenamiento y distribuicién que un mercado tIpico, donde
se vende solamente pescado salado, gran parte del cual va & la Sierra. La
mayor parte del pescado viene de Sechura, Paita y Talara. Los precios
que prevalecen son un poco més altos que en otros centros més al norte.
Por pescado fresco de buena calidad los precios van de §/3.00 a §/ 6. 00 el
kilo. Los precios para el pescado salado promedian alrededor de S/ 2. 00
el kilo. { ver Apéndices 2 y3)

CHICLAYO

Chiclayo, con una poblacién de 86,904 habitantes, estd a 11 km.
de.la costa. Es un centro importante de abastecimiento para &reas circun-
vecinas y Pimentel es unode sus puertos de embarque principal.

En Chiclayo hay dos mercados distintos para el mercadeo. El
primero es un lugar de expendio de pescado fresco situado en el Mercado
Modelo. El otro es un mercado para la venta de pescado salado, el que
realmente es un centro de distribuicién tanto para Chiclayo como para cen-
tros de consumo del interior. Los centros de abastecimiento para ambos
mercados son los vecinos puertos de Santa Rosa, Pimentel y San José, asl
como las caletas situadas en la Bahfa de Sechura, Talara y Paita, que se
encuentran mas al norte.

w
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El Mercado Modelo es de reciente reconstruccién y cuenta con fa-
cilidades relativamente buenas para la venta de pescado. Hay 24 puestos.
para la venta y 48 vendedores. Los puestos han sido construidos de may6-
lica y tienen facilidades para la limpieza con agua potable convenientemente
colocadas entre los puestos. La calidad del pescado presentado al pfiblico
es algo mejor de la que se encuentra en la mayoria de los mrcados piblicos
més al norte. i

' En este mercado se puede conseguir una gran variedad de pesca-
do durante la mayor parte del afio. La lista incluye: rébalo, corvina, len-
guado, ayanque, lisa, pampanito, cojinova, cabrilla, suco, chita, lorna,ca-
balla, sardina, mero, sierra, bonito, peje blanco, rLya.,, machete y tollo.
Los precios son un poco més altos que en los mercados del norte. Durante
nuestra visita, los precios variaban de §/4.00 a S/ 7.50 el kilo, dependien-
do de la especie y de su disponibilidad.” (ver Apéndice 3).

f

E]l mercado para elpescado salado llena las necesidades de la po-
blacién local, pero como se dijo anteriormente, constituye un centro impor=
tante de distribucién para la sierra. También hay una considerable variedad
de especies en este mercado, aiin cuando €l bonito, lisa, ayanque y caballa se
encuentran . disponibles en mayores cantidades y su abastecimiento es miés
estable. El pescado se vende por piezas y su precio es considerablemente

més bajo que en el estado fresco. De cualquier modo, como se observéen :"..

todos los lugares, la calidad del producto deja mucho que desear.

SAN_ JOSE

San José, con 2,067 habitantes, se encuentra a 10 km. de Chicla=
yo. La pesca es la mayor actividad de los residentes. Es asimismo el mis .
grande centro de construccién de embarcaciones de toda la Regién Norte.

Pescadores, Embarcaciones y Aparejos

Los pescadores de este puerto pescan a tiempo completo. Hay 447
que usan 78 botés. Los botes son construfdos de madera resistente en los as-"
tilleros locales, varfan en longitud de 20 a 28 pies, tienen un méstil y estén
dotados de motor. Quince de €stos pescan con boliche (los boliches de nylon
han sido introducidos este afio), mientras que el resto de la flota usa redes
corrientes, anzuelos y cordeles.

M‘étodo_.J de Pesca

_ E1l sistema de pesca usado en este puerto es semejante al que se
emplea en Sechura. La mayor diferencia es que la pesca con boliche preva-~
lece mis en San José, todos los botes tienen motor y los viajes son de m s
corta duracién. El promedio de un viaje de pesca es menor de una semana~
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3 a 4 dias para botes que usan boliche y hasta 8 dfas para los otros. Co-=
mo en la Bahia de Sechura, gran parte del pescado es salado en alta mar;

solamente cuando los botes regresan a la playa el mismo dia que salen
desembarcan pescado fresco. Las especies ‘mis importantes que se pes=~
can son: bonito, ayanque, cojingva, mero, caballa ¥ coco. .

o Las ganancias de la pesca son distribuidas entre los pescadores
y los propietarios en la forma que sigue: el valor de lo pescado se divide
en 39 partes, 9 partes para la tripulacién (incluyendeo al patrén), .9 para
el aparejo, 10 para el bote y 11 para el motor. La préporcién que corres-
ponde al capital es aproximadamente 77%, lo que no es extraordinario en
pesquerias subdesarrolladas. »

Industrializacién del Pescado

La dnica industrializacién es la salazén. Afin cuando se sala
" gran cantidad de pescado en el mar, bay un lugar al aire libre en la playa
de San José donde se sala alrededor del 20% del volimen c¢apturado. Es
diffcil imaginar una operacién de salado efectuada en condiciones més
primitivas y antihigiénicas. El pescado es desembarcado en la playa,
conducido en canastas 6 sacos hasta el lugar donde se efectfia la salazén
y luego salpicado con un poco de sal. No hay agua potable disponible—de
~hecho hay muy poca en todo el poblado, ya que debe ser traida de Chicla~
yo a §/0.12 el galén m4s o menos— y asf el pescado es lavado con agua
.-salada la que es conducida de la orilla en baldes. Hay facilidades para
el almacenamiento de la sal. oo

Mercadeo del Péscado

No hay mercado piblico ni otre sistema organizado de mercadeo
en San José. La mayor parte del pescado es comprado por comerciantes
de Chiclayo. Hay algunos camiones que transportan bonito hasta Chimbo-
te, para la industria de envasado. El pescado se vende por piezas. Aln
cuando los precios son un poco mé&s altos de los que prevalecen més al
norte, todavia son bajos en comparacién ton el precio que se paga en los
grandes centros de mercadeo mé4s al sur. . Los pescadores reciben el e- .
quivalente de 5/1.00 a $/3.00 el kilo, dependiendo de las especies y de la
disponibilidad (ver Apéndice 3). : o

1

PIMENTEL

Pimentel, con una poblacién de 5,966 habitantes, es uno de los
puertos de embarque més importante del norte. Estf conectado por carre-
tera y ferrocarril a Chiclayo y a algunas haciendas grandes. Un gran volG-

“

o
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men de azilicar, arroz y otros productos se exportan desde este puerto que
tiene un muelle de 700 metros de largo. Las operaciones de embarque y
los servicios conectados con esta actividad proveen de trabajo a la mayor
parte de la poblacién activa.

Hay 97 pescadores registrados y 19 botes en Pimentel. F.‘.l tipo
de botes, aparejos usados, manipuleo del pescado y mercadeo son iguales
a los descritos para San José.

SANTA ROSA

Santa Rosa, se encuentra a 5 km. de Pimentel y tiene una pobla-
cién de 2,017 habitantes. La pesca es la dnica ocupacién. Hay 335 pesca-
dores y 56 botes. Excepto por el hecho de que no hay salazén de pescado,
no hay mayores diferencias en el sistema de pesca aqui con el de Pimentel
y San José. Los pescadores salen a su trabajo diariamente y todo el pes-
cado se vende fresco. En los tres lugares mencionados, uno encuentra el
mismo tipo de botes, aparejos, salidas para el producto, etc.

Una peculiaridad observada en Santa Rosa €s que mientras que
no hay salaz6n de pescado, en cambio si hay facilidades para almacena-
miento de sal.

PACASMAYO

Pacasmayo, con una poblacibén de 11,890 habitantes, se encuen-
tra entre Chiclayo y Trujillo. Es principalmente un puerto de embarque
por donde se exporta la produccién de las grandes haciendas.

Pescadores y Embarcaciones

Hay 44 pescadores a tiempo completo en este puerto. Asimismo
hay 12 botes a motor de igual tamafio, tipo y disefio de los que se usan en el
drea de San José, Pimentel y Bahfa de Sechura. Los aparejos usados son
tambié¢n iguales. ' ) :

Método de Pesca

Como en Santa Rosa, y a diferencia de Pimentel, San José y Se-
chura, Pacasmayo es un lugar donde los pescadores s6lo abastecen €l mer-
cado de pescado fresco. Los botes regresantodos los dias yno se sala pescado

"nienelmarnientierra. Las especies mds importantes son: bonito, suco, cojino-
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vita, tollo, raya, caballa y lorna. -Cuando el pescade no se vende al estado
fresco el mismo dia que se pesca, se seca. El proceso de desecado dura
5 dias. -

Los pescadores. emplean un sistema distintoa los otros de - més
a.l norte para repartirse las utilidades: cada miembro de la tripulacién, in-
cluyendo al patrén,recibe una parte y el duefio de la embarcacién, el bote Yy
el motor también reciben cada uno una parte.

Industrializacién del Pescado y Mercadeo

No hay industrializacién en Pacasmayo El bonito es la especie
més abundante y la mayor parte de €l va en camiones a Chimbote. Durante
el verano, es frecuente que haya dias en que se pescan 5,000 piezas. Otras
especies como tollo, caballa, suco, cojinova y lorna se venden enteras en
el mercado local, habiendo pequefias cantidades que se llevan a Trujillo.

Los precios en el mercado van de S/ 3.00 a S/ 6.00 el kilo. (vVer Apéndice 1).

En Pacasmayo hay una fébrica de hielo. Sin embargo, los pesca-
dores todavia no se han acostumbrado a usarlo.

HUANCHACO

Huanchaco, a 8 kin. de Trujillo, tiene una poblacién de 991 habi-
tantes. Hay 100 pescadores y 20 botes. Las operaciones de pesca son del
mismo tipo de las descritas para los pescadores de Pacasmayo — 10s - mis-~
mos botes, aparejos, método de pesca, etc.

TRUJILIO

Trujillo, con una poblacién de 100, 000 habitantes, es principal-
mente una ciudad que sirve como abastecedora a las 4reas. rurales circun-
vecinas y a los centros del interior.

Mercadeo del Pescado

‘Hay tres mercados piblicos donde se vende pescado que son: el
Modelo, el Mayorista y el Unién. El Mercado Modelo tienelas m4s moder-
nas instalaciones de todos los mercados visitados en el Pert. Posee pues-
tos de mayblica bien construidos para acomodar a 28 vendedores y hay am-
plias facilidades para el uso de agua, convenientemente situadas para la
limpieza del pescado. Es el inico mercado equipado con cidmaras frigori-

.

»
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ficas, y aunque actualmente se conserva muy poco pescado bajo refrigera-
cién, es de esperarse que estas facilidadés vayan siendo adoptadas a medi-".
da que pase el tiempo. También hay dos congeladores pequefios tipo hoga-
refio donde se conservan crustdceos. Este fué el primer signo de progreso
real para el manipuleo de pescado que se observé en toda la Regién Norte.
Cada expendedor de pescado paga solamente S/ 60. 00 mensuales por las fa-
cilidades proveidas en este mercado.

Los otros dos mercados, €l Mayorista y el Unién, son principal-
mente para la venta .de pesczdo salado; én contraste con el Mercado Modelo
que sélo vendeé: pescado’ co. ~Alredédor de 50 vendedores trabajan en ca-
da mercado y constantemente:sé dispone de una gran variedad de pescado sa-
lado. El Mercado Mayorrista es el primher centro distribuidor para el pesca-
do que va a la sierra. .las fuentes de abastecimiento méds importantes son;
Salaverry, Huanchaco, Pacasmayo, €l 4rea de Pimentel, Sechura y Paita.
Los precios en Trujillo van de S/ 2. 00 el kilo por peces de baja calidad a
S/ 8. 00 el kilo para corvina y especies similarés. (ver Apéndice 2 y 3)

Industrializacién del Pescado

El {nico procesb industrial en Trujillo es efectuado por la fébrica
Cadena Envasadora San Fernando S. A. Se encuentra ubicada en las afueras
de la ciudad a unos 4 km. '

La planta empezé su produccién en 1950. Al comienzo, sus acti-
vidades estaban limitadas al enlatado de tomate, pero eventualmente se-ex-.
tendieron al enlatado de hortalizas y frutas, y finalmente pescado. Al pre-
sente, se enlata un poco de bonito proveniente de Huanchaco, Salaverry, San
José y Santa Rosa. La capacidad de la fébrica es de 4, 000 piezas de bonito,
6 300 cajones de enlatado diarios. La marca de fiprica del producto enlata-
do es "SABOR". En la planta trabajan alrededor de 80 obreros.

SALAVERRY

Salaverry, con 4, 514 habitantes, que se encuentra a unos 8 km, al

sur de Trujillo, es uno de los tres puertos més importantes de la Regibn Nor-

te. Estd conectadwo por carretera y ferrocarril a Trujillo y haciendas vecinas
de las que se transportan grandes voldmenes de azilicar y otros produgtos pa-
ra su embarque a los mercados nacionalesy de exportacién. También son
descargados en este puerto grandes volimenes de articulos extranjeros, para
su distribucidn a los centros del interior y de la costa. '

Salaverry no es un puerto pesquero de mucha actividad. La pobla-
cién trabajadora esti casi exclusivamente ocupada en el cargulo y otras acti-

vidades asociadas con el transporte por mar y tierra. Hay solamente 40 pes= =

cadores que trabajan parte de su tiempo en 10 botes a motor. El sistema de
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pesca; los aparejos usados y el sistema de manipuleo y mencadeo son los
mismos qué en Huanchaco.

Las principales especies que se capturan en Salaverry son: bonito,
pejeblanco, caballa, cabrilla y tollo. Todo el pescado, excepto el bonito, e§.
consumido localmente y en Trujillo. La mayoria del bonito es pescado por
bolicheras con base en Chimbote y desembarcan aquf, de donde es transpor-
tado en camién a Chimbote: para su enlatado. :

CONCLUSIONES

En la regién situada al nprte de Chimbote la pesqueria, en.térmi-
nos generales, esti sub-desarrollada, caracterizada por el excesivo empleo
de mano de obra y por el escaso uso de capital. La industria est4 grande-
mente descentralizada, los pescadores se encuentran diseminados en.cierto
nimero de pequefias comunidades, donde la pesca es hecha mayormente por
" su propia cuenta' con el uso de aparejos y equipos pequefios € ineficientes,
‘Excepto por unas pocasédreas de concentracién y desarrollo claramente de-
terminadas, la pesca se hace en escala extremadamente pequefia, las técni~
Cas pesqueras empleadas son primitivas y las facilidades para el zr'ia.pipﬁ'le‘o.

industrializacié_n y mercadeo no existen 6 son inadecuadas.

_ Hay solamente tres §reas de concentracién para la explotacién pes-
quera que son: Mdincora, Paita y Sechura. La zona de Mé&ncora, es princi-
pPalmente un centro de pesca de atfin, langosti‘f'los y pez espada, Las opera-
ciones de pesca estdn exclusivamente condicionadas a las demandas de las
plantas de congelacién del 4rea, las que a su vez reflejan la demanda del
mercado externo. Las embarcaciones, aparejos y equipos son de tamaiio
y eficiencia adecuados, mientras que las plantas de congelacién son rela-

tivamente modernas y proporcionpdas al volfimen de produccién posible
con la escala de operaciones de pesca existente. ' .

E] 4rea de Paita es el centro de una pesquerfa més diversificada
— cachalotes, atin, lisa, y cierta cantidad de otras especies comerciales.
Aqui se encuentran embarcaciones de tamafio' y alcance considerables, par-
ticularmente en la pesca del atin y la ballena. Hay plantas para la congela=-
-cién, almacenamiento y elaboracién de harina y aceite que son razonable-
mente modernas, aunque no suficientes en capacidad para abastecer el vo-
limen total de capturas. Las facilidades para el desembarque son tamhién
las mejores-de la.Regién Norte, aunque todavia inadecuadas. :

La Bahia de Sechura es el centro principal de la salazén de pesca-
do del norte. La flota consiste de m&s de 350 botes a vela. - Se pesca mayor-
mente con redes, anzuelos y cordeles, y el salado se efectia.en el mar. La
Produccibn de la zona es la fuente de mayor abastecimiento de pescado para
las regiones del interior del Perd. o
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En vista del potencial de los recursos pesqueros de esta regibén y
de las necesidades del Pals en nutrimientos protéicos, es conveniente con-
siderar algunos de los re quisitos para el desarrollo y expansién de una pes-
queria bien encaminada. Lo que sigue, en consecuencia, son consideracio-
nes tentativas Lasadas sobre un breve estudio de reconocimiento de la re-
gidm.

1. Recursos Pesqueros

En el extremo norte, aparentemente, hay abundancia de gran va-
riedad de peces marinos, incluyendo crustdceos y moluscos. Sin embargo,
solamente se han explotado los recursos préximes a las playas, debido prin-
cipalmente a las limitaciones del mercado, como esti actualmente organi-
zado y desarrollado.

El volimen de las capturas podria ser grandemente incrementado
ampliando la extensidn el 4rea explotada, aumentando la intensidad pesque =.

ra, y con €l uso de mejores aparejos, equipo y _técnicaspe’squera'ss*'-{T‘al dger - ¢

sarrollo, desde.luego, no tendrd lugar a menos que el mercado actual sez
muy expandido. : s

2. Puertos Pesqueros

En toda la Regién Norte solamente hay un puerto natural (Puerto

Pizarro) y uno construfdo (Salaverry). Ambos son, desafortunadamente, sin
" ninguna importancia desde el punto de vista dé la pesqueria: Presumible-

mente, la ausencia de viento y 1a tranquilidad del mar, que hacen de la nece-
sidad de refugio para las embarcaciones una cosa sin importancia, cuentan
para la escasez de atencién al desarrollo de puertos para beneficio de los
pescadores.

Al margen de la bondad del clima, los pescadores tienen gran ne-
cesidad de instalaciones para facilitar el desembarque y manipuleo de la
pesca. AfTn cuando en todos los puertos de cierta importancia en el norte
se encuentran espigones y muelles, ellos son usados para.el trifico mar{-

timo y comercio general, m4s bien que como lugares para ¢l desembarque
del pescado. En aquellos puertos donde los pescadores pueden desembarcar

su pesca en los muclles, tienen gue pagar un valor determinado por el ser-
vicio ofrecido. Los desembarques «i¢ pescado én la regibn son hechos ge-
neralmente en las playas de arena, donde no hay facilidades para la limpie-
za, lavado y manejo higiénico del pescado antes de su envio a los mercados.

En cualquier programa de expansibn o desarrollo de la pesquera
en esta regidn, se deberia prestar atencibn a las mejoras de las facilidades
portuarias para keneficio de los pescadores. En el aspecto” de los gastos
relativos a la construcci8n de espigones y muelles, deberla.efectuvarse una
cuidadosa seleccidn de los puertos a mejorarse con la mira puesta én con~
centrar la actividad pesquera de los centros idealmente ubicados, conside-~
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rando las operaciones de industrializacién y perspectivas del mercado pes-
quero. Con el actual estado de la pesqueria, parece improbable que pueda
esperarse mucho sin iniciativa, planeamiento y asistencia del gobierno.

3. Varaderos

En casi todas las comunidades pesqueras del norte, los botes
son conducidos a las playas para reparaciones, durante las estaciones en
que no se pesca, por mal tiempo, etc. En algunos lugares, cuando termi-
na la pesca, los botes son llevados a la playa diariamente — a menudo bo-
tes de construcci6n pesada de mds de 30 pies de largo —,sin ninguna ayu=
da técnica o mecdnica. Mucho tiempo y esfuerzo se invierte en esta pri-
mitiva operacién.

Pareceria muy deseable simplificar y facilitar la operacién del
varado de los botes. Una solucién a abjo costo podria ser la construccién
en b mayoria de los puertos pesqueros de pequefios varaderos operados
con winches a mano (por ejemplo del tipo usado en Dinamarca). Pero es
necesario introducir la manera de hacerlo. Aquf otra vez, la asistencia
del gobierno parece ser necesaria.

4. Operaciones de Pesca

Hay dos tipos distintos de operaciones de pesca: industriil y
'"chica'. La pesca industrial, especialmente para atdn, pez espada y lan-
gostino, se encuentra en un nivel que se puede comparar favorablemente
con operaciones similares en otras partes del mundo. Est4 aparejada pa-
ra las demandas de las plantas de congelacién, para cuyos productos exis-
te un mercado de exportacién. ;

La pesca chica del norte es caracteristicamente primitiva Yy sub=
desarrollada. Los dnicos signos de reciente progreso son: (a) que los mo-
tores estdn empezando a sustituir las velas y (b) que las redes de material
sintético estdn ganando aceptacién lentamente. Hay, obviamente, grandes
posibilidades de mejorar este tipo de operaciones de pesca.

5. Mercado de Pescado

El pescado que no entra en el comercio de .exportacién tiene un
mercado muy limitado. Con excepcién de algunos puertos pesqueros en el
norte, el pescado capturado por los pescadores en pequeiios botes es casi
totalmente vendido en el estado fresco. Se transporta al mercado en ca-
miones, por lo que el mercado estd limitado a aquellos lugares de la cos-
ta accesibles por carretera. lLos principales mercados son: Lima ~ el
mas importante — y las ciudades m4s grandes que se encuentran a lo lar-
go de la Cerretera Panamericana. Tal modelo de distribucién, por conse-
cuencia, deja a la Sierra fuera de alcance (donde viven cerca de dos tercios
de los habitantes del pafs), y, por lo tanto pone un limite severo al abastece~
dor del mercado.
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_ En esta situaciSn de mercadeo, el precio de pescado fresco es ex-
tremadamente sen sitivo al aumento en la produccién. Por lo tanto, los pes-
cadores. tienen muy poco incentivo para aumentar sus €sfuerzos pesqueros,
particularmente debido a que no tienen facilidadés para el mampu.leos proce-~
samiento y abastecimiento — no hay hielo, solamente la sal estd disponible
en pocos puertos a precios elevados.

Hay poca esperanza en esta etapa de desarrollo que el estado de
la pesca.chica (pequefios botes) y las condiciones del mercado van a mejorar
como resultado de la iniciativa del pescador, debldo a que no hay coopera~
tivas ni otra forma efectiva de accibn colectiva. For lo tanto, es 1mperat1-
va la ayuda financiera del Gobierno, como también su direccién y organiza-
cibén, para remediar la falta de facilidades para el manipuleo, procesamien-
to y almacenamiento de pescado y para extender los limites actuales del mer-
cado de pescado.

6. Precios

Debido al patrén normal de comercio y alto costo del tra.nspcrte
de pescado, hay una desproporcidn notoria entre la relacién del precio de
pescado y el precio del material de pesca. Por ejemplo: los precios del
- pescado son mucho m4s bajos (4 vecés) y los materiales de pesca més ca-
ros en el norte que en Lima. El establecimiento de una relacién de pre-
cios m4s proporcionada dependerd, por supuesto,- de la expansibén de'la
pesca y el desarrollo del mercado potenc1a.1 para una vameda.d de produc-
tos pesqueros. :

- 7. Preservacibn é mdustna.hzauén de la Pesca para el Mercado Interno

El proceso 1ndustr1a1 del pesca.do para la exportac16n es general-
mente satisfactorio desde el punto de vista de la apariencia y calidad, com-
paridndose favorablemente con otros articulos comestibles de demanda in-
ternacional. En contraste, el pescado preparado para el consumo interno
{particularmente €l pescado salado) es generalmente insatisfactorio, pre-
parado bajo condiciones higiénicas pobres y de apariencia: y calidad inde-
seables.

Hay un gran mercado potencml especmlmente en la sierra del
Perd, para el pescado preservado. Para convertir ern realidad el merca-
do potencial de este producto, la produccién debe ser en gran escala—sobre
base industrial--empleando los métodos y técnicas que se utilizan en otras
partes para la manufactura de productos preservados de calidad-

Conviene prestar atencidn a la construccién de un cierto nimero
de establecimientos adecuados para salar, secar y ahumar &l pescado. Es-
to podria realizarse a través de la accién gubernativa —desarrollando coo- .
perativas, proveyendo crédito barato, con programas de entrenamiento,
sistemas de inspeccidn y control de la calidad, etc.
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8. Administracién Pesquera

Medidas a tomarse que parecen mas aparentes: 1) el estable-
cimiento efectivo tanto para las operaciones de pesca como para la utili=
zacién de la materia prima; y 2) la formulacién é implantacién de un pro-
grama de desarrollo pesquero efectivo.
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Pescadores y Embarcaciones

Apéndice 1

(Datos obtenidos durante el viaje al Norte, del 6 21 18 de Abril de 1962)

+ Balsas, canoas, etc.

: Em©barcaciomnes

Puertos Pesca= Tuna Boliche-! Arras-] Botes Botes Otros
dores Clippers| ras treras. | motor| vela .

( No. ) (No) | (No) [(Ne) | (No) | (No) (No}
Pto. Pizarro 37 - - - - - 23
Tumbes 100 - - - - - 50
Caleta Cruz 28 - - - - -
Zorritos 50 - - - 5 10 -
Cancas 140 - - - 20 25 =

Bocapan 30 - - - - - 10
Acapulco 15 - - - - - 8
Méncora 532 - 22. - 16 - -
Los drganos 40 - - - - - 20
Nuro 40 - - = - 6 10
Cabo Blanco| 121 - - - 6 41 =
L.obitos 90 - - - - 21 -
Talara 295 = - - = 50 =
Negritos 79 - - - - 20 ~
Paita 500 9 3 4 3 35 -
Sechura 1631 - - - 21 |337 -
San José 447 - - = 78 = -
Pimentel 97 - - - 19 = -
Santa Rosa 335 = = - 56 - =
‘|Pacasmayo 44 - - - 12 - -
Huanchaco 100 - - - 20 - -
Salaverry 40 - = - 10 - -
TOTAL 4, 781 9 25 4 293 545 121
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e 2

Apéndic

Precios del Pescado Fresco en los Mercados Piblicos

(Datos obtenidos durante el viaje al Norte, del 6 al 18 de Abril de 1962)

Soles por Kilo

Centros de Mercadeo —
Especies Tumbes|{ Talara| Sulla-! Piura | Paita| Chiclaq4 Pimen-| Pacas< Tru-
na yo tel mayo |jillo —

Albacora . 2.0

Aguilla

Ayanque 5.0 | 5.0 5.0 | 5.0 [5.0 4.5

Bagre 2.0 6.0

Bonito 2.5 3.0 4.0

Caballa 4.5 3.5 o 3.0 2.5 5.0 .
[Cabinza 3.5

Cabrilla 4.5 4.0 5.0 5.0 4.0 | 4.0 |3.0 3.0

Chita 4.5 .0

Cojinova 6.0 4.5

Congrio 3. 5.0 5.0

Corvina 5.0 6.0 6.0 7.0 | 8.0

Corvinilla 4.0

Lenguado .0 5.0 6.0 6.0 | 5.0 |4.5 7.0

Lisa .5 2| 3.5 3.5 5.0 4 3.5 6.0

Lorna 2.5

Machete 2.0 2.0

Merluza, 3.5

Mero 5.0 5.0 6.0 5.0 (4.5

Mojarrilla 4.5

Peje Blanco 4.0 5.0 5.0 4.0 5.0 7.0

Pejerrey 4.5

Pez Espada 4.5 “

Pampan'ito 4.5

Rébalo 5.0 . 2.0 7.0 7.0 5.0

Raya 2.5 .

Sardina 2.5 2.0 2.0

Sierra 3.5 4.2 2.5 1 4.0 3.0

Suco 2.5 | 4.0 3.0 4.0 |
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Apéndice 4

PESCA DEL LANGOSTINO

(Apuntes compilados durante el viaje al Norte del 6 al 18 Abril, 1962)

Lugar: Miéncora
Sistema de

Fesca: Arrastre

Embarcaciones:

Los botes usados (lanchas de arrastre) varian en tamafio de 38
a 45 pies, tienen de alrededor de 80 h. p. y una capacidad de cerca de 8 tonela-
das. Cada bote tiene una camareta situada en la parte de adelante. Hay tam-
bién lugares para que duerma la tripulacién.

Redes: Ordinariamente se usan pequefias redes arrastreras. Cada bo-
te lleva por lo menos 2 redes avaluadas en $/9, 000. - cada una.

Tripulacién: Cada bote tiene una tripulacién de 4 miembros: patrén, moto-
rista y dos pescadores.

Estacién de Pesca:
Los langostinos se pescan todo el afio. Aunque no hay estzcién
especifica, la pesca es mejor en unos periodos que en otros.

Area de Pesca: La mejor 4rea es frente a las playas de Puerto Pizarro, Caleta

Cruz y Zorritos.

Operaciones de

Pesca: Cada viaje dura de 3 a 4 dias. El arrastre se efectda dia y no-
che, y cada cala dura unas 3 horas. Después de cada cala, las colas de los
langostinos se separan de sus cuerpos y se colocan en cajas especiales con hie-
lo y debidamente aisladas. Cada bote lleva 4 bloques de hielo cuando sale a
pescar (cada bloque pesa 300 libras). Para desembarcar los langostinos se po-
nen en sagos y se transportan en cafnién a la planta de congelacién.

Desembarco: Los desembarcos anuales de langostinos (colas) van desde 8 has-

ta 24 toneladas por bote. El promedio por cada viaje es de 200 a 400 kilos, re~
presentando aproximadamente de 1.5 a 2 toneladas por mes. Esto es menor
que las capturas que se efectuaban hasta hace pocos afios, cuando un bote podia
-Cargar, en promedio, 3 toneladas mensuales, lo que podria significar una dis-
minucién de la productividad marginal por unidad de esfuerzo pesquero emplea~
da. Las capturas son también considerablemente menores que en el Ecuador,
donde un bote promedia de 5 a 6 toneladas mensuales.

Los botes langostineros también pescan en sus redes de arrastre otras espe-
cies como tollo, bagre, mero y lenguado. En determinadas temporadas se
capturan grandes cantidades de estos peces.

"Precios de Mercados

y Costos: Los pescadores que trabajan por su propia cuanta reciben S/
21. B0 por kilo de conlas de lancosatfinos v las nlanfae de conoce «
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lacién les proporciona hielo y redes gratuitamente. Los pescadores que ope-
ran las embarcaciones de propiedad de las plantas de congelacibén reciben

S/ 4. 00 por kilo; ademé4s, pueden vender por cuenta propia todas las especies
de pescado que capturen, menos corvina, rébalo, lenguados grandes y mero.

La Mayorfa de los langostinos congelados producidos en esta 4rea se venden
a los Estados Unidos. El mercado nacional mds importante es Lima, donde
prevalecen precios al por menor de S/ 65. 00 y S/ 138. 00 por paquetes de 2 a

5 libras respectivamente. El precio de costo en planta de un kilo de langos-

tino congelado €s de $ 1.00 - '

Pago a la Tripulacién

{para los pescadores)

de la Compaiifa) :

La tripulacién recibe $/ 4. 00 por kilo de langostinos que se
reparten de la manera siguiente: §/ 1. 40 para el patrén, S/ 1. 00 para el ~mo-
torista y §/ 0. 80 para cada tripulante. - :
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' Apéndice 5

PESCA DEL. ATUN Y BARRILETE
(Apuntes compilados durante el viaje al Norte del 6 al 18 Abril, 1962)

Lugar: Mdncora

Sistema de
Pesca - Boliche

Embarcaciones:

Los botes usados son de 48 a 56 pies de largo, con capacidad
de bodega de 40 a 50 toneladas y con motores de 110 a 240 h. p.. Estén equipa -~
dos con radio-teléfono .

Redes: Las .bolilc‘hes son de nylon. El tamafio es de 400 x 40 metros y
su valor de unos S/ 700, 000.

Tripulacién: La tripulacién la constituyen 10 4 11 homl;r-es {incluyendo al
patrdn) dependiendo del tamafio del bote.

Estacidn de Pesca: . , '

o La pesca de atin y barrilete se hace todo el afio. Sin embargo,
hay gran variabilidad de una estacién a otra, debido a los cambios de corrien-
tes, caracteristicas del agua, etc.

Area de Pesca: las embarcaciones pescan en toda el 4rea de Mincora-Tumbes,
pero los mejores ligares se encuentran frente a las playas de Méncora. La pes-
" ca se efectlia cerca de la orilla y también mar afuera, hasta 30 millas.

Operaciones de , K -

Pesca : La duracién de los viajes ¢s usualmente de 1 & 3 dsae, deopene
diendo de la ubicacién de los bazncos y de la disponibilidad. El atién y €l barris-
lete se capturan juntos. La pesca normalmente es en proporcién de 40% de a-

tin y 60% de barrilete.

Desembarcos: Los desembarcos son hechos de la signiente maudeas una parte
de la pesca es descargada en una barca refrigeradora anclade @ corta distancia
‘de la costa; la otra parte se descarga en pequefios botes gue transposien el pes-
cado a la playa, de donde s transporta en camicues & la planta para su indus-
trializacibn. Las capturas antisles por cmbatcacién van dosda s oslfnimo de
300 toneladss hastd un dhfiximo de 1, 000-(el promedio ey de unas 700 toneladas)..

En el afio se pesca alrededor de 270 dfas: -

Precios:, - Los pescadores. de la Compafifa reciben cortespondionte a

10 U.S; délares, por tonelada de pescado.. Ia Compaiis también paga ciertos
gastos como son, por ejemplo, feguro social, asi gae e} fosts-del pescado
puesto en planti-@s de unos $ 13.00. ” :
Pago a la Tripulacién; , , = L e o
. " El patrén recibe 20% del valor de la captura; el motorista 15%,
y el 65% restante es dividido entre el resto de la tripulacisn.
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PESCA DEL PEZ ESPADA
(Apuntes compilados durante el viaje al Norte del 6 al 18 Abril, 1962)

Lugar: Miéncora.

Sistema de -
Pesca : Arpbn.

Embarcaciones:

La "embarcacibén espadero con botaldn'' es un bote de construc-
ccibn especial. Tiene un méstil, es alrededor de 25 pies de largo con una ca-
mareta en el medio y una plataforma especial adelante desde donde arponea al
pez espada. La capacidad de carga es de unas 2. 5 toneladas y el motor que u-
san de 16 a 25 h. p.

Tripulacibn: Normalmente la tripulacién consiste de 3 hombres, el patrén vy - )
dos pescadores. .

Estacién de Pesca: : ‘
La estacién normal de pesca es durante los meses de Setiem-
bre, Octubre y Noviembre. Algunos afios también se obtiene resultados favora-
bles en Marzo y Abril, asi fué, por ejemplo, epn 1961 y 1962. Durante las esta~
ciones pobres, las actividades pesqueras no son tan intensas, ya qu€ un nime-
ro menor de embarcaciones participan en la pesca.

Area de Pesca: Costa afuera de Zorritos y Lobitos.

Operaciones de

Pesca: La flota consiste de pequefias unidades y de aqui que la pesca se
efectla cerca de la orilla. Los botes usualmente salen a las 3 6 4 a.m. y regre-
san antes del anochecer, descargando sus capturas en la bahia méis cercana, de
donde el pez espada es transportado en camibn a la planta de Médncora. Antes de
desembarcarlo, el pez es decapitado. La mayoria de los botes que pescan en
Maincora pertenecen a la Compaiifa.

Desembarco: Se considera buena una captura anual por embarcacién de 100 pe-
ces, aproximadamente 20 toneladas. La pesca minima anua) experimentada en
esta drea es de 40 unidades por bote. Un pez espada pesa en promedio.de 180 a
200 kilos: los filetes o tajadas que se sacan de cada uno pesan en promedio 100
kilos ( 55% de rendimiento}. *

Precios: Los pescadores que trabajan por propia cuenta reciben §/400.
a 5/ 420. por unidad, no importando su peso. Los pescadores que trabajan por
cuenta de la planta de M&ncora reciben S/ 180 por pez.

Pago a la Tripulacién:

— Los pescadores que trabajan para la Compafifa reparten sus u-
tilidades en la forma siguiente: por cada pez, el patrén recibe S/ 72.00 y cada
miembro de la tripulacién S/ 54. oo.
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: EES@& DE iA 1LISA
(Apumes cm@ladas dmsante el via.;e al Norte del 6 al 18 Abril, 1962) .

Lugar: Tierra Colorada

Sistema dé -
Pesca: Boliche.

Emba.rcac:.masa

Botes de madera variando en tamafio entre 48 y 55-pies y con
motores de 80 .a 300 h. p.

‘Redes: '~ Boliche de material sintético.

Tripula.cié'n" La tripulacién consiste de 8 hombres, incluyendo al patrén.

Estacmn de - Pesca
Todo el afio, aungue hay variaciones en la- dmpnm,blhdad del

pescado.

Area de Pesca: Hay dos dreas.de pesca distintas:

a) Isla Lohitos, donde se encuentra el pescado en cantidad

. durante todo ¢l aflo. Los bancos son considerados ricos y los
‘mejores resultados se obtienen cuando el agua estd "sucia,
especialmente a profundidades de 150 a 160 brazas.

b)Punta Paita, Parifias, Lobitos y Cabo Blanco. Aquf la pesca
es buena solamente durante ciertas épSeas del afio. _

Ope raciones-de :

Pesca: 'Usualmente los botes salen temprano en la mafianz y regresan
a puerto en la tarde. Muy a menudo solamente puede hacerse una cala durante
el viaje.

Desembarques:

El promedio diario de capturas es de 8,000 s 10, 000 piezas,
6 sea entre 12 y 15 toneladas { el peso de una fisa ¢s de 1. 50 a L. 79 kilos) .
Durante la mejor estacién es frecuente que haya descargas de 30, 009 piezas,
6 sean unas 45 toneladas.

Precios: Los precios fluctiian grandemente de acuerdo a la disponibili-
dad de la pesca. - En perfodos de escaso abastecimiento, el precio es algunas
veces de¢ hasta 8/ 3.00 por unidad, mientras que en perfodos de abundancia
cae:. hasta §/0. 80 la pieza. Un precio promedio es de §/ 2.00 a S/ 2. 50 por u-
nidad. . '
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PESCA DE ARRASTRE

( Apuntes compilados durante el viaje al Norte del 6 al 18 Abril, 1962)

. Lugar: Tierra Colorada

Embarcaciones:
' Los botes son construfdos de madera, de 40 a 50 pies de lar- -
go y con motores de unos 180 h. p. Cada bote tiene un winche que trabaja con
el motor principal. En la parte delantera lleva una camareta.

Redes: Arrastreras de algodén

Tripulacién: La tripulacién consiste de 7 miembros ( patron, motorista y
5 tripulantes}.

Estacién de Pesca:

Se pesca todo el afic— no hay reglamentos concernientes a es-
taciones, tamafio de los peces, etc. Los mejorgs resultados ée obtienen duran-
te el invierno, cuando el agua frfa se acerca a la costa ’

Area de Pesca:

La mayor concentracién de pescado se encuentra a 10 millas de
Isla Foca y 30 millas frente a la costz de Paita. Se pesca a profund1dades de 75
brazas.

‘Operaciones de

Pesca: Los botes dejan el puerto entre las 2y las. 3 a.m. y regresan
a las’4 6 6 p.m. del mismeo dfa. Cuando se inicib este tipo de pesca, las em-
barcaciones solfan permanecer afuera por dos o tres dias y conservaban su
captura en hielo. Ahora, no seus2. hielo debido a la corta duracién de los via-
jes. Cada cala toma normalmente de 45 minutos a hora y media.

Desembarco: Las mis importantes especies que se capturan son: suco, ayan-
que, coco, tollo, cabrilla, corvina dorada, lenguado, merluza y calamares,(se
encuentran solamente en invierno)j. Cuando hay merluza en cantidad, un bote
puede capturar 25 toneladas y el tiempo de pesca es de treg horas, una hora pa-
ra halar la red y dos Joras para descargar el pescado en el bote. La merluza '
es usada exclusivamente para convertirla en harina.

Las capturas diarias se estiman en promedio de 30 a 32 tons.
De esta cantidad, cerca de 25 toneladas son usadas normalmente para hacer ha-
rina, y de 5 a 7 toneladas para venderse fresca en el mercado. Las clasifica-
ciones por especies y cantidades que van diariamente al mercado son aproxima-
damente las siguientes: el ayanque, 1 tonelada; tollo de 2 a 4 toneladas; lengua--
do de 30 a 40 kilos; coco de 2,000 a3 3,000 piezas.

Precios: La merluza y otras especies utilizadas para hacer harma. de
pescadc son compradas por la planta de Norpac a S/ 170. oo la tonelada. Otros
precios que se pagan son: coco §/0.50 a S/ 2. 50 por unidad, y ayanque S/ 1. 50
a S/ 2.00 por kilo.



